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DE MATO GROSSO DO
SUL E A EMPRESARKV
ALIMENTOS LTDA

A FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL — UFdd& sede na Av.

Costa e Silva, s/n?, Cidade Universitaria, CEP: 79070-900, na cidade de Campo Grande/MS,
inscrita no CNPJ sob o n? 15.461.510/0001-33, neste atorepresentada pela pelo seu Pré-

Reitor de Administracdo e Infraestrutura, Hercules da Costa Sandim, nomeado pela Portaria
n? 1.352 de 27 de outubro de 2024, publicada no Boletim de Servico de 28 de outubro de

2024, portador da Matricula Funcional n? 172**** doravante denominada CONTRATANTE, e
o(a) RKV ALIMENTOS LTDA, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n2 34.652.187/0001-20, sediado(a)

na Av. Reboucas, n23400, Sumaré-SP. CEP: 13.171-065, doravante designado CONTRATADO,
neste ato representado(a) por Thiago Suter Silveira conforme atos constitutivos da empresa,

tendo em vista o que consta no Processo n? 23104.019697/2025-96 e em observancia as

disposicoes da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel, resolvem

celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Dispensa Eletrénica n. 90028/2025 -

Art. 75/I1l, a da Lei n? 14.133/2021, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a Contratacdo de servicos continuos de
preparo e distribuicdo de refei¢des, incluindo os géneros alimenticios e a administracao das
instalacdes, para atender a comunidade universitdria e visitantes nos Campis da Fundacdo
Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessao onerosa do espaco publico, com
finalidade especifica de exploragdao de Restaurante Universitario, no Campus de Trés Lagoas,
nas condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacado:
N TIPODE | UNIDADE VALOR
ITEM ESPECIFICACAO REFEICAO | DE MEDIDA | QUANTITADE | /0 0| VALORTOTAL
1 - N Cafe da UN 26995 R$4,14 | RS$111.759,30
Refei¢Ges padrao, manha
ovolactovegetariana e Almoco UN 102330 | RS 11,47 | RS 1.173.725,10
vegetariana estrita Jantar UN 44.992 R$11,47 | RS 516.058,24




TOTAL \| RS 1.801.542,64 H

1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcricao:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitacdo;
1.3.3. A Proposta do contratado;
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 ano contados a partir da data de sua

assinatura, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n? 14.133, de
2021.

2.2. A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela
autoridade competente, de que as condicdes e 0s precos permanecem vantajosos para a
Administracdo, permitida a negociacdo com o CONTRATADO, atentando, ainda, para o
cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacao
dos servigos tem natureza continuada;

2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execu¢dao do contrato, com
informacgdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragao
mantém interesse na realizagao do servico;

2.2.4, Haja manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na
prorrogagao;
2.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condi¢des iniciais de

habilitacdo; e

2.2.6. Ndo haja registro Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor
publico federal (Cadin).

2.3. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.

2.4, A prorrogacdao de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de
termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogagdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou
amortizados ao longo do primeiro periodo de vigéncia da contratacao deverdo ser reduzidos
ou eliminados como condicdo para a renovacao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido
penalizado nas san¢des de declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar
com poder publico, observadas as abrangéncias de aplicacao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execucdo contratual, os modelos de gestdo e de execucdo, assim
como os prazos e condi¢cdes de conclusdo, entrega, observacdo e recebimento do objeto
constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato, cujas disposi¢des, ora transcritas a
seguir, passam a integrar este instrumento para todos os fins de direito.

3.2. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
cldusulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

3.3. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdao do contrato, o
cronograma de execuc¢do serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,



anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

3.4, As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem eletronica para esse fim.

3.5. O ¢6rgao ou entidade poderd convocar o preposto da empresa para adogdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

3.6. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 4rgdo ou
entidade podera convocar o representante da empresa Contratada para reunido inicial para
apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informacGes acerca das obrigacoes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execu¢do do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos
resultados e das sang¢Ges aplicaveis, dentre outros.

3.7. Preposto

3.7.1. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio
da prestacdo dos servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a
execuc¢do do objeto Contratado.

3.7.2. O Contratado deverd manter preposto da empresa no local da execu¢do do
objeto durante o periodo de execucdo das atividades, com experiéncia no ramo e com
poderes para representd-la em tudo o que se refere a execu¢do dos servigos, inclusive sua
supervisao, razao pela qual o preposto deve permanecer no local da execugao, visto a
natureza do servigo e sua atribuicdo de monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servigos para atender o desempenho e qualidade solicitados pela Contratante.

3.7.3. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indica¢do ou a
manutencao do preposto da empresa, hipotese em que a Contratada designara outro para o
exercicio da atividade. Em caso de eventual substituicdo do preposto, a Contratada devera
comunicar previamente ao Gestor do Contrato.

3.8. Rotinas de Fiscalizacao

3.8.1. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117, caput).

3.9. Fiscalizagdo Técnica

3.9.1. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execu¢dao do contrato, para que

sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os
melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VI);

3.9.2. O fiscal técnico do contrato anotara no histdrico de gerenciamento do contrato
todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for
necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n? 14.133, de
2021, art. 117, §12 e Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, I);

3.9.3. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato
emitird notificagdes para a corre¢do da execugao do contrato, determinando prazo para a
correcdo. ( Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, ll1);

3.9.4. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a
situacdo que demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia,
para que adote as medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n? 11.246, de
2022, art. 22, 1V);

3.9.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas
datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do
contrato. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, V);



3.9.6. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo
habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou
a prorrogacao contratual ( Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VII).

3.9.7. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a
responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade,
ainda que resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material
inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade
do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

3.9.8. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no
Anexo VIII da Instru¢do Normativa SEGES/MP n2 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente
a contratacdo, por forca da Instrucdo Normativa Seges/ME n2 98, de 26 de dezembro de
2022.

3.10. Fiscalizacdo Administrativa

3.10.1. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢Ges de
habilitacdo da Contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatorios pertinentes, caso necessario.

3.10.2. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuard tempestivamente na solugao do problema, reportando ao
gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia.

3.10.3. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes
rotinas:
3.10.3.1. A Comissdao de Acompanhamento podera realizar avaliagao didria, semanal ou

mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade
da prestagao dos servigos;

3.10.3.2. A Comissao de Acompanhamento, ao verificar que houve
subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugao do
servico, deverd comunicar a autoridade responsdvel para que esta promova a adequagao
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracao dos
valores contratuais previstos no Art. 124 da Lei n.2 14.133, de 12 de abril de 2021.

3.11. Gestor do Contrato
3.11.1. Cabe ao gestor do contrato:
3.11.1.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do

contrato contendo todos os registros formais da execug¢ao no histdrico de gerenciamento do
contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das
prorrogacdes contratuais, elaborando relatdério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

3.11.1.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

3.11.1.3. acompanhar a manutenc¢do das condicdes de habilitacdo da Contratada, para
fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais

3.11.1.4. emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢cdes assumidas pelo Contratado,
com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do



cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

3.11.1.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangbes, a ser conduzido pela comissao de que
trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia
para tal, conforme o caso.

3.11.1.6. elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucao dos objetivos que
tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo.

3.11.1.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo
dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e
gestdo nos termos do contrato.

3.11.2. Para os periodos de diminuicdo excepcional e temporaria de trabalho, inclusive
em razdo de recesso de fim de ano, o gestor avaliara a conveniéncia e oportunidade de
elaboracdo de escalas de revezamento dos trabalhadores, comunicando a todas as unidades
sobre a possibilidade e os requisitos para concessdo (artigo 11 da Instrucdo Normativa
SEGES/MGI n2 81, de 12 de setembro de 2024).

3.12. Execucao do Objeto

3.12.1. Descricao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos,
frequéncia e periodicidade de execugao do trabalho:

3.12.1.1. A Contratada deverd fornecer refeicbes em condi¢des higiénico-sanitdrias
adequada se nutricionalmente balanceadas a comunidade universitaria e visitantes da UFMS
e serd responsavel pelos servicos no Restaurante Universitario da Contratante. O cardapio
devera ser planejado e executado conforme as diretrizes do Guia alimentar para a Populagao
Brasileira do Ministério da Saude vigente durante a execuc¢do do contrato.

3.12.1.2. Faz parte da responsabilidade da Contratada zelar pela conservagao, boa
aparéncia e higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizagdo sanitaria - Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Conselho de Classe de Nutri¢cdo, inclusive a
aquisicdo de todo e qualquer material de limpeza e produtos biodegradaveis.

3.12.1.3. Durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacao dos refeitérios,
o(s) nutricionista (s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar e orientar as atividades
desenvolvidas, esclarecendo toda e qualquer davida suscitada.

3.12.1.4. O presente Termo de Referéncia (TR) contempla as principais refei¢cdes: café da
manha, almoc¢o e jantar. Segundo a Organizacdo Mundial da Saude (OMS), a ingestdo
alimentar média diaria para um individuo adulto saudavel, calculada através do valor
energético total (VET), é estimada em cerca 2.300 calorias, correspondente ao gasto calérico
do organismo no periodo de 24 horas. As diferentes instituicdes ligadas a saude adotam esse
parametro como referéncia para elaboracdo dos cardapios, que devem respeitar os
percentuais definidos de macronutrientes, considerando que as proteinas de alto valor
biolégico devem compor todas as refeicdes na alimentacdo padrao, e na alimentacao
vegetariana, contemplar alimentos complementares em aminodcidos limitantes garantindo
assim teores adequados de aminodcidos essenciais e melhor biodisponibilidade dos mesmos.
A quantidade de fibras deve contemplar de 70 a 75% das recomendacdes didrias para o
individuo adulto (25 a 30 gramas/dia) distribuidas nas refeicdes contempladas no presente
edital, garantindo a oferta de refeicdes equilibradas nutricionalmente, utilizando
prioritariamente alimentos in natura e minimamente processados, promovendo a
manutengao, preservagao e minimizagao de agravos a saude dos comensais assistidos.

3.12.1.5. Serdo de uso comum os alimentos in natura e alimentos minimamente
industrializados. Os alimentos processados e ultra processados por terem adicdo de sal,
gordura e acglcar, podem fazer parte do prato desde que em pequenas quantidades e como
parte de uma refeicdo baseada em alimentos in natura e minimamente processados |,



devendo os industrializados ser utilizados de maneira esporadica , se aprovado na avaliacdo
de cardapios e fichas de preparacdao submetidos a analise . As refeicdes dos cardapios (café
da manh3, almoco e jantar) deverdo ser elaboradas com produtos que possuam identificacao
da sua origem, bem como os registros necessdrios a sua comercializacdo e com a identificacdo
de validade dentro do prazo. No ato do recebimento dos produtos (ato da entrega pelo
fornecedor), a Contratada devera se responsabilizar pela avaliagdo qualitativa e quantitativa
dos mesmos, bem como pela selecdo quando se tratar de produtos hortifrutigranjeiros ou,
seguindo critérios pré definidos em Manual de Boas Praticas e em Procedimento Operacional
Padrdo a serem elaborados pela Contratada com base nos ANEXOS Il - Padrdo de Identidade e
Qualidade dos Alimentos e ANEXO Ill - Orientacbes para Composicdo dos Cardapios. Na
inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto devera ser
imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual deverd substitui-lo por outro similar que
atenda as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a Contratada fica
obrigada a substituir o fornecedor em questdo (importante que a Contratada trabalhe com a
“Formacdo de Fornecedores”, mantendo um elenco previamente selecionado de possiveis
fornecedores qualificados a prestacdo do servico nos diferentes tipos de matérias-primas,
coibindo possiveis transtornos por eventuais desabastecimentos).

3.12.1.6. Os carddpios mensais do café da manh3, almogo e jantar devem ser
encaminhados pela Contratada via oficio a Contratante para avaliagdo pela equipe de
acompanhamento por email, com 30 (trinta) dias corridos de antecedéncia de sua execugao.

3.12.1.7. Os cardapios enviados deverdao acompanhar anexo incluindo o valor nutritivo
(valor caldrico, proteinas, carboidratos, lipideos totais e gorduras saturados, fibra alimentar e
sédio) de todas as preparagdes com base nas porcdes descritas neste Termo de Referéncia,
incluindo a lista de ingredientes das preparagdes e suas respectivas Fichas Técnicas de
Preparo (FTP), com o descritivo das técnicas de preparo utilizadas para ser feita a analise.
Estas informagbes, incluindo registros fotograficos, deverdo fazer parte do Manual de
Padronizagao de Preparagdes.

3.12.1.8. O Manual de Padronizacdo de Preparagdes serda o objeto construido a partir
das preparagdes que compordo os carddpios elaborados pela Contratada, apds sua submissdo

a andlise, adequacdo e aprovacdo para execucdo pela nutricionista da Secretaria de
Integracdo e Apoio Estudantil - SEINT, da Diretoria de Assuntos Estudantis (DIAES) da Pro-
Reitoria de Assuntos Estudantis (PROAES) .

3.12.1.9. A construcdo do Manual de Padronizacdo de Preparagdes visa o alcance de
metas exitosas de satisfacdo da clientela assistida no RU, considerando uma ampla coletanea
de caracteres elencados para a classificacdo desses alimentos/preparacées/refeicdes que
fardo parte deste manual, envolvendo sua composi¢cdao nutricional, resgate de memoria
afetiva, cultura alimentar tradicional e regional, biodisponibilidade de macro e
micronutrientes além das prerrogativas da gastronomia que remetem ao prazer de sentar-se
a mesa em boa companhia e apreciar uma comida gostosa. A padronizac¢dao das preparacdes
servidas utilizando a técnica de preparo adequada, a matéria-prima selecionada segundo a
finalidade do preparo para despertar todas as percepcdes sensoriais e a apreciacdo dos
caracteres organolépticos dos alimentos permitira fidelizar nossa clientela pelo motivo certo.
A padronizagao das preparagdes servidas no ambito do RU devera respeitar a tradicionalidade
e regionalidade alimentar do territério sul-mato-grossense, com alimentos-base da
agricultura local e tradicionalmente inseridos na cultura alimentar.

3.12.1.10. A Contratante tera 10 (dez) dias corridos para emitir seu parecer sobre os
carddpios e fichas técnicas das preparag¢des com posterior devolu¢do em até 10 (dez) dias
corridos para que a empresa faca o reenvio apds as adequacdes solicitadas em parecer e
encaminhe oficialmente o carddpio revisado para aprovacao e posterior publicacdo no site da
PROAES.

3.12.1.11. A empresa Contratada deverd afixar diariamente na entrada do Restaurante
Universitario, em local a ser definido pela Contratante, os carddpios do café da manh3,



almocgo e jantar, informando os valores dos nutrientes disponiveis nas porcdes (calorias,
proteinas, carboidratos, teor de lipideos total e saturado, fibras e sddio) e gramatura da
porcio de cada preparacdo contemplada no carddpio. Devera a Contratada realizar a
exposicdo, em display de mesa em acrilico, dos cardapios do café da manh3d/almoco/jantar,
com a concomitante apresentacdo fisica /montagem do carddpio do dia/refeicio com
respectivas bandeirinhas (espetadas na porc¢do de alimento) indicando a caloria de cada item
gue compde cada uma das diferentes refeicGes (ressaltando que o cardapio do almogo serd
distinto do cardapio do jantar). Os alimentos dispostos no display devem ser representativos
da porcdo padrdo em consonancia com os critérios de gramaturas e outros qualitativos
estabelecidos no Termo de Referéncia e Manual de Padronizacdo de Preparacgdes.

3.12.1.12. A Comissdao de Acompanhamento acompanhara a execucdo dos trabalhos no
Restaurante Universitario verificando a qualidade do servico prestado e dos alimentos
servidos, condicGes de limpeza e higienizacdo do ambiente, mesas, equipamentos, pratos,
talheres, bandejas e utensilios, disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos
complementos, cumprimento do cardapio divulgado, tempo de espera em filas, qualidade no
atendimento, cordialidade e empatia dos empregados, gerentes e proprietarios da empresa
Contratada, entre outros itens, sempre baseada nas Boas Praticas de Produgao e legislagGes
pertinentes. A Comissdo de Acompanhamento elaborara um Roteiro de Visita e Fiscalizacdo
para auxiliar a sua propria atuagao e do Gestor do Contrato, que devera receber uma cépia de
todos os relatérios e relatara mensalmente ou sempre que julgar necessdrio, as atividades
realizadas, situacdes e/ou fatos que julgar importantes.

3.12.1.13. O Gestor do Contrato podera solicitar, mediante pedido expresso, realizacao
de visitas a Comissao de Acompanhamento para averiguagao de situa¢des pontuais.

3.12.2. Café da manha

3.12.2.1. O café da manha devera conter entre 250 e 400 calorias em relacdao ao Valor
Energético Total (VET) de 2.300 (duas mil e trezentas) calorias por dia e cada refeicdo devera
corresponder a faixa de 15 - 20% (quinze a vinte por cento) do VET diario.

3.12.2.2. O café da manh3 devera conter:

3.12.2.3. Dois (2) tipos de bebidas quentes, o usudrio devera escolher uma op¢do do
tipo 1 (café ou chd) e uma opcdo do tipo 2 (leite origem animal ou leite origem vegetal); Uma
(1) porcdo de panificacdo, o usudrio poderd optar pelas opgbes disponiveis; Um (1) tipo de
gordura, o usuario podera optar por origem animal ou origem vegetal; Dois (2) tipos de
complemento, o usudrio poderd escolher entre as opgdes do complemento 1 ou as opg¢des do
complemento 2 (conforme o cardapio); Uma (1) porc¢do de fruta (segundo a época do ano) e;
Achocolatado padrdo/vegetariano estrito (conforme o cardapio), todos conforme descrito na
Tabela 1 abaixo.

Tabela 1 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais
alimentos a serem servidos prontos no café da manha no restaurante universitario.

Gramatura -
Preparacio Especificacdo - TiE)o (conforme Porcdo
cardapio) (pronto para
consumo)
Bebida quente tipo 1 Café 180 ml
(usuario escolhe uma
das op¢des) sem Chd - variados 180 ml
agucar
) ) Leite de vaca integral 200 ml
Bebida quente tipo 2
(usuario escolhe uma . ) .
d ~ Leites vegetais variados 200ml
as opgdes) sem
acucar




*Panificagdo (usudrio
escolhe entre as
opgoes)

P3o francés (diariamente, como op¢do
vegetariana estrita)

1 unidade (50g
cada)

P3o francés integral, careca, milho,

doce, pdo de Forma artesanal, etc.

(diariamente, como opcdo padrdo e
ovolactovegetariana)

1 unidade (50g
cada)

Bolos variados

1 unidade (70g
cada)

Tapioca simples, sem recheio

1 porcao (50g

cada)
Cuscuz 1 porgdo (70g
cada)
Mingau (padrdo/ovolactovegetariano e 1 porgdo

vegetariano estrito)

(200ml cada)

Canjica (padrdo/ovolactovegetariano e
vegetariano estrito)

1 porg¢do (200
ml cada)

Arroz doce
(padrdo/ovolactovegetariano e
vegetariano estrito)

1 porg¢do (200
ml cada)

P3ao de queijo

1 porgdo (50g

cada)

Gordura (usuario Manteiga 15g
escolhe entre as Creme vegetal ¢/ no minimo 80% de

opgaes) . roas . . 15g

lipidio (vegetariano estrito)
Frango desfiado, carne moida ou 50
desfiada g
Queijo Mucarela 40g (2 fatias)

Complemento 1

Queijo Minas

40g (1 pedago

L. médio)
(usudrio escolhe uma
op¢do) opgao Ovos mexidos (diariamente) 50g
adrdao/vegetariano ~
p /veg porgao
logurte natural ou iogurte com adicao individual (1
de frutas ¢/ no maximode 2 a3 unidade com,
ingredientes (sem acucar) no minimo,
90g)
Pasta salgada (amendoim, requeijdo de
ervas, beterraba, guacamole, homus, 50g
lentilha, tahine, etc.)
Complemento 2 Pasta doce (geleia amendoim, cacau, 50
(usuario escolhe uma aveld, etc.) sem agucar g
0pgao) opgao ~
ve eigria)nopgstrito por¢ao
& individual (1
Bebida lactea vegana sem acucar unidade com
no minimo
90g)
1 unidade com
P casca
Fruta da estacdo (inteira)
(gramatura

Frutas (variar de

minima: 150g)




acordo com 1 unidade

sazonalidade) Fruta fatias sem casca (gramatura
minima: 150g)
Salada de frutas 150g

Chocolate em po soluvel

Achocolatado sem o . . . para 200 ml
scticar (padrdo/vegetariano estrito - minimo (208)
¢ 36% de cacau) g
3.12.3. Sobre as frutas
3.12.3.1. O peso considerado refere-se a parte comestivel da fruta (polpa).
3.12.3.2. Frutas como abacaxi, meldo, melancia, manga e mamado podem ser servidas

sem casca , acondicionadas em embalagens biodegradaveis, mantidas sob refrigeracdo
durante a distribuicdo, assegurando padrdes minimos das boas praticas de manipulagdo dos
alimentos.

3.12.3.3. Laranja s6 podera ser distribuida na forma inteira sem casca e/ou picada
(embalada e acondicionada em vasilhas biodegradaveis).

3.12.4. Observagoes

3.12.4.1. No item panificacdo, as opgdes extras* (bolos, tapioca, roscas hungara,
mingau, canjica, arroz-doce e pdao de queijo) deverdao compor o carddpio, além dos paes, no
minimo, 1x/semana, dentro da quantidade de por¢des totais estabelecidas para o item e
2x/més: (pao de batata, de milho, de abdbora, pao de forma, pdo doce ou careca).

3.12.4.2. Se o leite for do tipo pasteurizado, devera ser fervido.
3.12.4.3. Complementos: Oferecer opgao padrao e vegetariana estrita.
3.12.4.4. Os iogurtes integral e com sabor devem ter no maximo 2-3 ingredientes na

composicao respectivamente.
3.12.4.5. Se necessario, servir leite vegetal sem adicdao de vitamina D.

3.12.4.6. Devera ser oferecida a opcao de leite frio e esse deverd ser do tipo UHT ou
pasteurizado fervido e resfriado.

3.12.4.7. Os liquidos deverao ser preparados sem adicdao de agulcar e deverdo ser
disponibilizados aclcares e adogante (a base de xilitol) na distribuicado.

3.12.4.8. Devera ser disponibilizada dgua em mesa de apoio para livre consumo caso nao
haja bebedouro disponivel.

3.12.4.9. No item complemento 1, as op¢bes de frios e laticinios (presunto, mucarela,
qgueijo Minas, queijo prato, ricota temperada) deverdo compor o carddpio, no minimo
2x/semana e ovos mexidos deverdo compor o cardapio diariamente, ja os produtos carneos
(frango desfiado, carne moida ou carne desfiada ao molho refogado) deverdo ser
contemplados no cardapio no minimo 1x /semana;

3.12.4.10. No item complemento 2, as opgOes de pastas salgadas e pastas doces deverdo
compor o cardapio diariamente, no minimo 1 (um) tipo de cada, ou seja, 1 (uma) pasta doce
e 1 (uma) pasta salgada.

3.12.4.11. No item complemento 1 e 2, o iogurte natural ou com adi¢cdo de frutas e o
iogurte vegano, deverdo ter em sua composicdo, no maximo, de 2 (dois) a 3 (trés)
ingredientes, sem adi¢do de acucar, devendo ainda compor o cardapio 1x/semana outras
bebidas lacteas(como coalhada, leite fermentado, vitamina de frutas), e nas op¢bes padrdo
vegetariana e vegetariana estrita 2x/més, (com excec¢do de compostos lacteos que devem ser
evitados).

3.12.4.12. Queijos devem ser fatiados, em fatiador de frios industrial e servidos em



porcdes individuais de no minimo 40g.
3.12.5. Almocgo e Jantar

3.12.5.1. O almoco e jantar deverdo conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas)
calorias com a seguinte distribuicdo de macronutrientes: 55 a 65% de carboidratos, 12 a 20%
de proteinas e 15 a 30% de lipideos, dos quais, no maximo, 10% das gorduras totais podem
ser compostas por gorduras saturadas. O quantitativo de fibras por refeicdo deve contemplar
entre 7 a 10 gramas e o valor de sddio ndo deve ser superior a 1g.

3.12.5.2. Considerando que a mesma clientela se beneficiard das refeicGes servidas, é
essencial que os cardapios do almoco e do jantar sejam distintos e sem repeticio de
preparacdes. Assim, no planejamento dos cardapios, ndo poderd apresentar repeticées dos
tipos de proteinas e das mesmas preparacoes servidas nas principais refeicdes (considerando
almogo e jantar) no mesmo dia e em dias subsequentes. Segundo os preceitos basicos da
gastronomia, deve-se evitar a monotonia alimentar (uso dos mesmos ingredientes, matérias-
primas ou preparacdes) e a monotonia de cor. Por exemplo, evitar uma predominancia de cor
no cardapio de uma mesma refeicdo, como um prato todo alaranjado ou amarelo: farofa de
cenoura, abodbora refogada, frango empanado e de sobremesa curau. Deve-se ainda
considerar a inclusdao de preparagdes regionais de modo a respeitar a identidade e a cultura
alimentar regional, como sopa paraguaia e arroz carreteiro.

3.12.5.3. O almogo e o jantar serd composto por: saladas, prato principal (opgao padrao,
vegetariana e vegetariana estrita), guarnicdo (op¢do padrdo, vegetariana e vegetariana
estrita), prato base, sobremesa e complementos observando-se as seguintes caracteristicas e
frequéncias, como ilustrado no Anexo |l (Padrao de Identidade e Qualidade dos Alimento) e
Anexo lll (Orientagdes para Composi¢ao dos Cardapios).

3.12.6. Saladas

3.12.6.1. Serdo servidos 3 (trés) tipos de saladas diariamente no almog¢o e no jantar.
Serdo compostas por verduras de folha cruas, legumes (diversificar entre cozidos e crus), e
frutos; sendo observada a frequéncia de: 26x/més folhas (um tipo de alface + um vegetal
folhoso verde escuro), e 26x/més legumes (minimo de 02 tipos diferentes de Vegetal A e 02
tipos diferentes de Vegetal B, por refeicdo) e 26x/més salada de tomate como ingrediente
predominante ou exclusivo. Uma vez por semana sera servido um tipo de salada elaborada
(salpicdo, tabule, caponata) em substituicdo a salada composta por legumes. Todos
componentes podem ser distribuidos em apresentacao individual ou ndo, sem com isso
caracterizar uma salada composta. Vide Anexo Il (Padrdo de ldentidade e Qualidade dos
Alimento) e Anexo Il (Orientagdes para Composicdo dos Carddpios).

3.12.6.2. A apresentacdo das saladas deve ser composta por legumes e vegetais folhosos
cozidos e crus, ficando proibida a apresentacdo com uma Unica forma de preparo, por
exemplo: a cenoura pode ser apresentada crua ralada ou cozida; o repolho pode compor a
salada na forma repolho cru ou conserva de repolho ou ainda numa salada composta,
adicionado de maionese, graos e frutas, por ex.: repolho verde, abacaxi e maionese.

3.12.6.3. A proporcao dos ingredientes nas saladas compostas sera avaliada pela
Contratante mediante a apresentacdo das fichas técnicas e andlise sensorial. Saladas
compostas com frutas devem apresentar um per capita minimo de 20g de parte comestivel
da fruta.

3.12.6.4. Saladas que incluem brécolis, couve-flor, vagem, milho e outras conservas
deverdo apresentar proporcdo minima de 25% do peso da preparacdo. Exemplo: salada de
cenoura e vagem cozidas deve conter, no minimo, 75% de cenoura cozida e 25% de vagem
cozida.

3.12.7. Prato Principal

3.12.7.1. Carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos, ndo sendo permitida a
mesma forma de preparo dos itens na semana, sendo observada a frequéncia de 26x/més:



carnes bovinas - 11x /més (4x/més bife, 4x/més cubos ou iscas, 3x/més carne moida); aves -
8x/més (4x/més coxa com sobrecoxa ou sobrecoxa, 4x/més filé de peito de frango); peixes -
2x/més; suinos - 3x/més; linguicas - 2x/més.

3.12.7.2. Ovos sdo permitidos apenas como complemento da preparacdo de carnes, nao
sendo permitido servir apenas preparacdes a base de ovos ou linguicas. O cardapio devera
seguir a distribuicdo semanal e mensal de opc¢Ges de carnes. Os cortes de carnes aceitos para
as preparacgoes estdo ilustrados no Anexo Il (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento)
e Anexo lll (Orientacbes para Composicao dos Cardapios).

3.12.8. Opcao vegetariana

3.12.8.1. PreparacOes a base de soja em grao e proteina texturizada (estrogonofe, carne
de soja, escondidinho, torta salgada, quibe assado, alméndegas, refogados com vegetais);
preparacées a base de leguminosas como feijoes, lentilhas, ervilhas e grdo-de-bico
(hamburgueres, croquetes, alméndegas, quibe) e; preparacdes a base de legumes (massas
com legumes: macarrdo com legumes, pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de
legumes, panquecas com recheio de legumes), sendo observada a frequéncia de: 26x/més
(10x/més a base de soja, 8x/més a base de leguminosas e 8x/més a base de legumes ou
vegetais).

3.12.8.2. Ovos e queijos serao considerados como complementos das porgdes proteicas
das preparagdes, ndao sendo permitido servir exclusivamente preparacdes a base de ovos e
queijos. Sempre que se forem inclusos ingredientes de origem animal na porgao proteica
vegetariana devera ser disponibilizada preparacdo opcional estritamente vegetal para
atender aos usuarios veganos. Ver frequéncia de composi¢do de carddpio vegetariano no
Anexo Il (Padrdao de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il (Orientagbes para
Composicao dos Cardapios).

3.12.9. Guarnigoes

3.12.9.1. Preferencialmente legumes e verduras refogados, assados, grelhados ou
cozidos (apresentacdo simples ou na composi¢cdo de outra preparagao), sempre preferindo
opg¢des com indice glicémico-IG e a carga glicémica-CG mais baixos; além de farofas, purés e
massas, sendo observada a frequéncia de: 14x/més legumes ou verduras, 4x/més farofa ou
puré ou creme ou souflé, 2x/més polenta ou cuscuz ou pirdo, 2x/més tubérculos e 4x/més
massas ou tortas; todos a base de alimentos in natura e minimamente processados.

3.12.9.2. Quando a guarnicdo incluir ingredientes de origem animal devera ser
disponibilizada preparagdo opcional de origem estritamente vegetal para atender aos
usudrios veganos. Vide Anexo |l (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il
(Orientagdes para Composicdo dos Cardapios).

3.12.10. Prato Base

3.12.10.1. Arroz branco, arroz integral e feijdo, sendo observada a frequéncia de 26x/més
cada prato base. De acordo com cardapio, poderdao ser servidas preparagdes alternativas
elaboradas dos pratos base padrao, como por ex: arroz carreteiro, galinhada, risoto; e
vegetariano como arroz de forno (acrescido de um ou mais vegetais), como também feijoada
e outros da culinaria tradicional e regional.

3.12.11. Sobremesa

3.12.11.1. Serd obrigatoriamente frutas in natura, como: laranja, mexerica, banana, caqui,
macad, manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi ou frutas da estacdo, sendo observada a
frequéncia de 26x/més.

3.12.11.2. Fica proibida a oferta de doces, mesmo que concomitante a oferta de frutas,
com excecdo de datas comemorativas (Pascoa, Dia das Maes, Corpus Christi, Festa Junina, Dia
dos Pais, Primavera, Independéncia do Brasil, Nossa Sr2 Apd2, Proclamacdo da Republica,
inicio ou encerramento do semestre, entre outros), quando serd disponibilizada alternativa a



sobremesa do carddpio que deverda ser um doce, permanecendo a proibicdo do uso de
ultraprocessados.

3.12.11.3. A Contratada devera encaminhar a sugestdo de sobremesa para compor o
cardapio nas datas comemorativas para avaliacdo e aprovacao da Contratante.

3.12.11.4. Preparacdes doces com boa qualidade sensorial (mousses, pudins, manjares,
pavés, entre outras), devem ser planejadas de acordo com datas comemorativas e
encaminhadas a contratante para aprovacao, apos degustacao.

3.12.11.5. Deve ser acompanhada das fichas técnicas, com informacdo da porg¢do padrdo.
Aos usuarios do Restaurante Universitario deve ser garantida a opg¢do de fruta quando o
mesmo nao optar pelo doce;

3.12.11.6. A porc¢do da sobremesa deve respeitar a gramatura minima de 150g.
3.12.12. Agua filtrada
3.12.12.1. Disponivel a vontade, sendo proibida a oferta incluida nas refeicbes de suco

artificial e bebidas adogadas (com agucar e edulcorantes).
3.12.13. Complementos

3.12.13.1. Cada refeicao devera ser acompanhada de, no minimo, (um) 1 guardanapo de
papel ndo reciclado, azeite de oliva extra virgem (com acidez mdxima menor que 0,5), vinagre
de vinho tinto ou vinho de fruta, (uma) 1 op¢ao de molho para salada, sal em sachés de 1g,
palito de madeira embalado individualmente, e talheres embalados individualmente (garfo,
faca e, quando necessdrio, colher), a serem utilizados pelo comensal.

3.12.14. Condimentos

3.12.14.1. Serd utilizado basicamente temperos naturais, frescos ou minimamente
processados, sendo permitido o uso racional de processados como extrato ou molho de
tomate em conserva ou enlatados;

3.12.14.2. E proibido o uso de ultraprocessados como caldos de carne, de legumes ou
frango e outros similares contendo substancias prejudiciais a salude como glutamato
monossoédico e/ou gordura vegetal hidrogenada em sua composi¢do, no preparo dos
alimentos.

3.12.14.3. Molhos prontos, como shoyo, barbecue, catchup, mostarda e molho de
pimenta, devem ter sua composicao e sabor aprovados pela Contratante, e devem sempre
gue possivel serem ofertados em por¢des que induzam a parciméOnia do usudrio, como
embalagens individuais ou embalagem em tamanhos grandes em apenas um ponto do
restaurante. Os produtos sempre deverao ser disponibilizados em suas embalagens originais
garantindo a seguranca e procedéncia do produto.

3.12.14.4. No cotidiano das etapas de pré-preparo e preparo sera utilizado basicamente:
alho, tomate, cebola, pimenta, pimentdo, cheiro-verde, limdo (in natura), temperos
desidratados como orégano, paprica, acafrdao, tomilho, lemon pepper, alecrim, especiarias
como canela (p6 e rama), cravo-da-india, noz-moscada, sementes de linhaca, de gergelim, de
chia, vegetais desidratados para o preparo de chas sob infusdo ou decocgdo como erva-doce,
cidreira, hibisco, cha-mate, capim-lim3o, lim3o-siciliano, cravo da india, anis-estrelado, cha-
preto, cha-verde, cha branco e alecrim. No preparo dos alimentos é obrigatdria a aplicacdo
correta das técnicas dietéticas da culindria e gastronomia, preservando as caracteristicas da
preparacdo conforme o carddpio.

3.12.15. Porgoes

3.12.15.1. E obrigatéria a disponibilizacio de balancas ao lado das estacdes onde os
alimentos serdo servidos, em nuimero suficiente para que o comensal possa pesar e conferir o
peso do alimento servido, sem a obstrucao do fluxo da distribuicao;



3.12.15.2. Os itens prato base, guarnicdo, salada e complemento serdo servidos pelos
proprios usuarios, ficando estes a vontade para repetir tais itens;

3.12.15.3. A sobremesa e a guarnicdo podera ser servida por colaborador da empresa
Contratada.
3.12.15.4. A porcio do prato principal (opcdes proteica padrdo, vegetariana e

ovolactovegetariana) poderd ser servido a parte em recipiente definido previamente,
porcionada por colaborador da empresa Contratada de acordo com Tabela 2 abaixo
(gramaturas padronizadas conforme a composicao nutricional dos alimentos e Manual de
Padronizacdo de Preparacdes);

3.12.15.5. Os alimentos prontos deverdao ser fornecidos aos usudrios do Restaurante
Universitario em porg¢des que atendam, no minimo, as gramaturas estabelecidas na Tabela 2,
conforme as caracteristicas da matéria-prima utilizada e a técnica de preparo adequada.

Tabela 2 - Quantidade minima e especificacio de alguns dos principais
alimentos a serem servidos prontos no almogo e no jantar no restaurante universitario.

Gramatura
- Porgao
Preparagao (pronto Sugestoes Composicao do Cardapio
para
consumo)
Folhas Alface, couve, espinafre, | Tipos de saladas: * Pode
cruas (40g) | agrido, racula, repolho | haver acréscimo de frutas
Cenoura, beterraba, secas, graos, sementes,
Legumes . dentre outros. 1. Pelo
pepino, rabanete, .
crus (50g) menos um tipo de alface
tomate
com outro folhoso escuro
Legumes Beterraba, chuchu, e tomate (cortes
cozidos cenoura, couve-flor, diversos); 2. Pelo menos
(80g) quiabo dois tipos de hortalicas ou
outro vegetal servidos
Salada: 3 crus e cozidos (conforme
opgoes cardapio), por exemplo:
diferentes minimo 2 (dois) vegetais
tipo A e 2 (dois) vegetais
tipo B; 3. Pelo menos um
Saladas Salpicio, caponata tipo de salada elaborada:
elaboradas tabule. SUNOMONG. maionese, salpicdo,
(100g) ’ tabule, macarrio, grios,
sementes, frutas,
oleaginosas, etc. *Servir
uma opgao de molho
para salada
(diariamente).
Bovina:
2 unidades
grandes = Almondega ao molho
180g
2 unidades Bolinho de carne (kibe,
grandes = croquete)
180g
Carne bovina fresca ou
resfriada (Acém, paleta,
musculo, peixinho,




Prato
Proteico
Padrdo

patinho, contrafilé,

2 % colh.
arroz ) alcatra, coxdo mole,
cheias Carne moida refogada coxdo duro, lagarto),
-180g carne suina, aves ou
peixes, inclusive
1 cSDn.cha lsca/cubo de carne ao | hamburguer e almdndega
média = molho (refogados, grelhados ou
180g assados). Informacdo
1 concha técnica geral: 1. sem 0sso
média = Strogonoff de carne e sem molho: 180g 2.
180g sem 0sso e com molho:
200g 3. com 0sso e sem
1 concha molho: 250g 4. com osso
média = Carne de panela e com molho: 280g
180g *considerar os
1 concha acréscimos na gramatura
média = Picadinho final da por¢do em caso
180g de preparacoes
elaboradas (ex:
1 concha empanados e arolé e
média = Bife grelhado/frito assemelhados).
180g
1 unidade
grande Bife a milanesa*
(180g)
1 unidade
grande Bifé a rolé*
(180g)
Aves:
2 unidades Filé de peito/sassami
peguenas
- 180g grelhado
Fresco/resfriado
1 unidade (Filés/cortes de peito,
grande = | Coxa assada/frita/cozida coxa c/sobrecoxa,
300g sobrecoxa, coxinha da
1 unidade asa). Informacdo técnica
grande = Sobr(_ecoxa _ geral: 1. sem 0sso e com
250g assada/frita/cozida molho: 250g 2. com 0ss0
- e com molho: 300g
Por<.;ao c/ Coxa da asa assada/ao
6 unidades molho
= 250g
Suina:
2 unidades
médias = Bisteca grelhada
180 a 200g Bisteca, lombo, paleta.
. Informacdo técnica geral:
1,fa.tla . 1.sem oiso e com mgolho:
média = Lombo cozido/assado 200g
180 a 220g
2. com osso e sem molho:
2 unidades 220g
médias = Paleta cozida/assada
180 a 200g

Peixes:




1filé

grande = Posta ao molho/frita
220g
1 filé da. tilapi |
grande = Isca frita Pesca .a, tilapia, merNuza,
220g sardinha. Informacgao
técnica geral: 1. sem
1filé molho 220g 2. com
grande = Filé ao molho molho 240g
220g
1 concha
grande = Filé frito ao molho
220g
Feijoada:
Preparagdo a base de
feijao preto e carnes
Paleta: 35g Ch :35
250g = salgadas e frescas, aleta: Sog Lharque: 528

sendo 64%
de cérneos

bovina, suina e
embutidos, preparada

Lombo suino: 35g
Costelinha suina
defumada: 20g Bacon:

Prato
Proteico
Vegetariano

e 36% de com musculo, charque, L
co , 10g Linguica calabresa:
feijao costela suina, bacon, 55
lombo suino e linguica g
calabresa
Prato misto:
250g = no Preparacdo a base de
minimo legumes ou leguminosas
80% de e cereais e carnes
proteina salgadas, bovina,
cozida embutidos.
5 unidades Hamburgl'.ler de Iegl.!Tes
- 150 ou de soja ou de feijdo
=00 ou de grio de bico.
14 unidade Abobrinha recheada
_ com 1. Leguminosas: FeijGes -
=150g . ~
IegUmES/Vegeta|S/graOS. t|po 1 (preto' Carioca'
% unidade | Berinjela recheada com rajado, roxo, jalo,
=150g legumes/vegetais/grios | Pranco); Soja-grupo 1,
classe amarela; Lentilha -
4 CO'_- d_e Carne de soja tiPo 1, clésse g.raL'Jda,'
Servir = acebolada. Grao de Bico - tipo 1. 2.
150g Quinoa - Proteina
150 Estrogonofe de proteina t.extu[izada de
& texturizada de soja(PTS) soja/Gréos/Brotos
/Leguminosas. 3.
1508 Quibe de soja(PTS)/ Massas/farinhas para

Empadao.

Quibes /farinhas de
castanhas e de Cereais
para tortas proteicas
(Quiches, Empadao, entre
outros)/farinha de
mandioca /farinha de
trigo p/estrutura de base
de outras preparagdes
(molhos: branco ou
Bechamel utilizados




Strogonoff de Seitan

como base, por exemplo
de Bobd, soufflés, Cremes
e caldos, outros).

3. Sementes: chia,
linhaga, gergelim,
abdbora. 4. Vegetais:
Cogumelo, Jaca. 5.
Oleaginosas: Pastas de
Amendoim, Tahine,
Abacate, Coco, Azeite de
Oliva extra virgem (acidez

1508 (gluten do trigo). maxima: até 0,5).
*Ovolactovegetariano :
Além dos anteriores,
queijos, tofu, ovos, creme
de leite com no minimo
17% de lipideo.
Souflé, assado, Produtos
Legumes e caponata, Farofas, hortifrutigranjeiros:
Verduras refogado. Tortas, Purés, minimo de 30%
(120g) Polenta, Cuscuz, Pirdo, provenientes da
Guisado agricultura familiar
(Legumes, verduras,
tubérculos, frutos,
cruciferos, outros).
Farinha de mandioca
torrada /crua; Farinha de
milho/Flocos de milho;
Guarnicdo Bolinho, croquete Farmha de trlgo ) TIpO' !
_ o ’ especial; Farinha de trigo
Massa quibe, pizzas, omeletes. - comum:; Fuba de
Seca Nhoqug, lasanha, milho/Polentina
(120g) empadao, penne, /Milharina; Aveia em
talharim, espaguete, flocos (finos/médio)
panqueca /Farinha de Aveia;
Farinha de Castanhas,
cereais e sementes (de
coco, de arroz, de
castanha do Par3, de
castanha de caju, de
linhaga, de gergelim).
5 colh. de
Arroz arroz Self service Tipo 1 (Iongo e polido) e
cheias = arroz integral.
250g
Feijao 2 conchas Tipo 1 (preto, carioca
cozido (50% | médias = Self service . - ’
de caldo) 150g rajado, roxo, jalo, branco)




Utilizar
preferencialmente a fruta
da época (sazonalidade).

Fruta unidade ou corte in * Quando sem casca,
Sobremesa
(150g) natura devem ser embaladas
com material
biodegradavel
transparente

Saché de azeite de oliva
Azeite 4 ml extra virgem (acidez
max.0,5) com 4 ml.

Saché: Refinado iodado

Sal 1g com 1g

Saché: de vinho tinto ou

Vinagre 4 ml de maca.

*0 molho caseiro para as saladas deve conter em sua composicdo ervas frescas
ou desidratadas, frutas citricas (suco), vinagre, azeite, mel, maionese e/ou outros
condimentos sem adicdo de sal: volume minimo de 25 ml.

3.12.15.6. A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparacdo das refeicdes pela
Contratada serd feita contemplando prioritariamente os produtores rurais da agricultura
familiar e os oriundos de projetos da Contratante relacionados a sustentabilidade, trabalho e
renda (quando por ela oferecidos), respeitadas sequencialmente as condi¢cdes de preco e
qualidade dos demais fornecedores, sendo obrigatério a aquisicao minima de 30% (trinta por
cento).

3.12.15.7. O manuseio dos alimentos e as preparacdes deverdo obedecer ao Manual de
Boas Praticas (MBP), conforme Portaria n.2 1.428/MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n.2 326
de 30/07 /1997 e Resolugdo RDC 216 de 15/09/04, ao Procedimento Operacional
Padronizado (POP), conforme a Resolucdo n.2 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da
Saude e a Portaria n° 46 de 10/02/1998, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento - MAPA, onde discorre sobre uso da ferramenta de controle sanitario APPCC -
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle, que deve ser implantada gradativamente,
dentre outras legislacGes pertinentes em vigor, adequando-o a execucdao do servico da
Unidade objeto do contrato, cujas copias deverdao ser entregues a Contratante (Comissao de
Acompanhamento) em até 30 dias Uteis da abertura do Restaurante Universitario ao publico.

3.12.15.8. O Manual de Boas Praticas de Producdo (MBP) deverd ser submetido a
Secretaria de Vigilancia Sanitaria do municipio de campo Grande ou do Estado de Mato
Grosso do Sul pela Contratada para aprovacdo (com o devido numero de registro na Agéncia

Nacional de Vigilancia Sanitdria - ANVISA) e posterior apresentacdo e aceite pela Contratante
(Comissdo de Acompanhamento e/ou profissional responsavel pela Fiscalizacdo Técnica). Este
documento somente serd aceito pela Contratante apds sua aprovacdo pela ANVISA, onde
serda creditado para seu uso como balizador do processo de fiscalizacdo do cumprimento das

obrigacGes firmadas no Termo de Referéncia, a partir de sua implantacdo. A cada etapa da

implantacdo do Manual de Boas Praticas deve ser reportada a Contratante e a cada
atualizacdo o mesmo deve ser submetido a ANVISA para aprovacdo e atualizacdo dos
registros de acreditacdo de todos os procedimentos técnicos ali descrito.

3.12.15.9. A Contratada devera implantar as Boas Praticas de Fabricagdo e os
Procedimentos Padrdao de Higiene Operacional- PPHO , sendo este um requisito das Boas
Praticas, considerados um ponto critico no setor de alimentos, devendo manter os registros
operacionais em “planilhas de monitoramento, rastreamento e verificagdo” devidamente
assinados e datados pelo responsdvel técnico do estabelecimento, para a certificacdo e
garantia de sua implementac¢do pela comissdo de fiscalizacdo. De acordo com a portaria n2 46



de 10 de fevereiro de 1998,do ministério da Agricultura e Abastecimento- MAPA, o APPCC
(Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) é uma ferramenta de Gestdo de Qualidade
e Seguranca do Alimento, que identifica as falhas, avalia e controla os perigos e riscos do

processo de transformacdo do alimento, impedindo que o produto ndo conforme chegue ao

consumidor final.

3.12.15.10. A Contratada poderad buscar junto as Empresas Juniores e Incubadora da
Contratante, projetos para cumprimento ou adequacdo as condi¢Ges estabelecidas no Termo
de Referéncia e seus anexos.

3.12.15.11. Todos os funciondrios da Contratada deverdo trabalhar uniformizados,
utilizando equipamentos de protecdo individual (EPIs) e coletivos exigidos pelo Ministério da
Saude e pelo Ministério do Trabalho e aqueles que trabalham diretamente com o publico
deverdo portar cracha de identificacdo, fornecidos pela Contratada, gratuitamente.

3.12.15.12. Todos os funcionarios da Contratada devem realizar exames médicos
periddicos segundo legislacdo vigente do MTE NR7.

3.12.15.13.  Serd obrigatdria a comercializacdo PARALELA de agua, cafés, capuccinos, agua
de coco, sucos naturais, doces caseiros, biscoitos caseiros, salgados assados e lanches
elaborados com alimentos in natura ou minimamente processados, com precos compativeis
com o mercado. Nao se confunde tal exigéncia com instalacdo de lanchonete, de forma que o
espaco de fornecimento é o respectivo Restaurante Universitario.

3.12.15.14. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios que em sua
composicdo firam a descricdo qualitativa de alimenta¢do saudavel, por caracterizar produto
composto por quantidade significativa de acucar, gordura e sédio. E expressamente proibida
a venda de produtos alimenticios ultraprocessados, devido ao impacto direto a saude,
aumentando as Doencgas Cronicas Nao Transmissiveis (DCNT) e Obesidade.

3.12.15.15. A contratada devera apresentar a relacdo de equipamentos, utensilios,
insumos, material de limpeza/higienizacdo, géneros alimenticios in natura e minimamente
processados, de acordo com cardapio e elenco dos produtos disponibilizados no menu do
servico de comercializagao paralela.

3.12.15.16.  As fichas técnicas de preparo (FTP) de cada produto a ser comercializado como
pequenas refeicdes ou lanches, deverdo ser submetidas a apreciacdo da Secretaria de
Integracdo e Apoio Estudantil - SEINT para analise técnica, sugestdo de adequacdo e
aprovacao final para a comercializacao efetiva, integrando o Manual de Padronizaciao de
Preparagdes.

3.12.15.17. A Contratada deverd apresentar o cardapio com o elenco do menu oferecido e
a precificacdo praticada em sua comercializacdo. Este deve conter o descritivo de todos os
ingredientes que compdem cada lanche ofertado ou produto final elaborado. Cada produto
ou receita elaborada deve apresentar etiqueta contendo relacdo de ingredientes, valor
calérico, de macronutrientes, data de preparo e validade estimada com base no “tempo de
prateleira”, instrugdes sobre conservacdo, preparo e uso, quando for o caso e nimero de
registro na ANVISA.

3.12.15.18. E terminantemente proibida a comercializacgdo de bebidas alcodlicas,
energéticos, artigos de tabacaria, medicamentos em geral, bilhetes lotéricos, jogos de azar,
maquinas caga-niquel e substdncias que causem dependéncia fisica e/ou psiquica (Lei n.2
11.343, de 23 de agosto de 2006, e suas possiveis alteracdes).

3.12.15.19. Toda a legislacdo pertinente a ciéncia da nutricdo e alimentacdo e a ANVISA,
subsidiarad a construcdo do Instrumento de Mensura¢do de Resultados (IMR) referentes a
comercializacdo paralela e ao fornecimento das principais refeicdes, caracterizada pela venda
de alimentagdo saudavel na forma de pequenas refeicdes e/ou lanches e a fiscalizacdo do
cumprimento das tratativas pactuadas neste Termo de Referéncia.

3.12.15.20. O membro da comunidade universitdria que preferir trazer seu préprio



alimento ou marmita e utilizar o refeitério do restaurante universitario para realizar suas
refeicdes PODERA FAZE-LO, lembrando que a empresa fica desobrigada de oferecer bens
como talheres, pratos ou guardanapos.

3.12.15.21. A Contratada poderd abordar em situa¢des excepcionais de extrema lotacdo
dos refeitdrios 1 e 2, de forma polida e respeitosa, e pedir que quaisquer usuarios, que
tenham terminado sua refeicdo, cedam o lugar ou espaco para que outros usuarios que
estejam esperando facam sua refeicdo.

3.12.15.22. Fica da mesma forma estabelecido que nenhum acesso aos alimentos
fornecidos e outros objetos deste contrato podera ser usufruido pelo membro da
comunidade universitaria que ndo possuir o ticket de alimentacdo, neste contexto.

3.12.15.23. A Contratante ficara responsavel pela disponibilizacdo de aparelhos micro-
ondas para que qualquer membro da comunidade universitaria possa aquecer suas refeicdes,
se assim desejarem, sendo que a CONTRATADA devera arcar com os custos do consumo de
energia elétrica, higienizacdo e inclusive manutencdo dos micro-ondas que serdo
disponibilizados no saldo do restaurante universitario. A manutencdo técnica em eventual
defeito/falha serd de responsabilidade da CONTRATADA.

3.12.15.24.  Fica a Contratada obrigada a guardar diariamente amostras de todos os pratos
prontos elaborados no Restaurante Universitario, acondicionadas em embalagens estéreis,
lacrados e identificados com nome da preparacdo, refeicdo e data de producdo. Todos os
alimentos prontos para consumo devem ser colhidos na segunda hora do tempo de
distribuicdo, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuicdo e seguindo o
método de coleta conforme preconizado pela Portaria do Centro de Vigilancia de Sanitdria da
Secretaria de Estado da Saude do Estado de Sdo Paulo, de nimero 5, de 09 de abril de 2013:

3.12.15.25. Identificar as embalagens higienizadas ou sacos esterilizados, ou desinfetados,
com o nome do estabelecimento, nome do produto, data, hordrio e nome do responsdvel
pela coleta;

3.12.15.26.  Proceder a higieniza¢do das maos;

3.12.15.27.  Abrir a embalagem ou o saco sem o tocar internamente nem o soprar;
3.12.15.28.  Colocar a amostra do alimento (minimo de 200 gramas);

3.12.15.29.  Retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem;

3.12.15.30. Temperatura e tempo de guarda dos alimentos:

3.12.15.31.  Alimentos que foram distribuidos sob refrigeracio devem ser guardados no
maximo a quatro graus Celsius, por setenta e duas horas, sendo que alimentos liquidos
devem ser guardados somente nesta condicao;

3.12.15.32. Alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob
congelamento a dezoito graus negativos Celsius por setenta e duas horas.

3.12.15.33. Fica a Contratada obrigada, a cada semestre, em datas definidas
aleatoriamente escolhidas pela Contratante, por meio da fiscalizacdo, realizar andlise
microbioldgica de todos os alimentos prontos servidos no buffet, sendo que a Contratada é
obrigada a arcar com os custos das analises, que deverdo ser realizadas em laboratério
credenciado pela Vigilancia Sanitaria.

3.12.15.34.  Adicionalmente, em caso de suspeitas de contaminacdo, fica a Contratada
obrigada a realizar as andlises, ficando a esta o O6nus de prova de que ndo ocorreu a
contaminacgao alegada.

3.12.15.35.  Fica a Contratada obrigada a disponibilizar a venda de tickets por meio digital e
presencial, ficando responsavel pelo sistema de venda e respectiva seguranca, permitindo
gue o usuario possa adquirir tickets previamente, em qualquer quantidade, tendo como
critério técnico minimo para disponibilizacdo no sistema de venda de tickets para a



necessidade mensal do comensal, que em tese, pode fazer todas as refeicdes no Restaurante
Universitario.

3.12.15.36.  Fica proibida a exposicdo e distribuicdo de propaganda, especialmente de
produtos ultraprocessados, por parte da Contratada, em dareas internas ou externas, sem
prévia autorizacdo da Contratante.

3.12.15.37. Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou
ndo, avisos, propagandas diversas, convoca¢des, ou outros aqui nao especificados, nas
dependéncias internas do Restaurante Universitdrio, apds a aprovacdo da Contratante,
identificada pela aposi¢cdo de carimbo e assinatura de um representante.

3.12.15.38. Durante os periodos de recesso académico, em eventual greve ou em outra
situacdo emergencial, a demanda de refei¢cGes servidas para os usuarios tende a diminuir,
razdo pela qual deverdo ser previstos os custos fixos equivalentes. Nestes periodos, os
servicos terdo continuidade, exceto sob comunica¢do expressa da Contratante.

3.12.15.39. Durante os periodos de recesso académico e em outros periodos em que
eventualmente a demanda por refeicbes no Restaurante Universitario seja reduzida, o valor
pelo uso do espago publico decorrente da cessdo onerosa podera ser reduzido pela
Contratante, em até 70% (setenta por cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio
econdmico-financeiro do Contrato, mediante analise do Contratante.

3.12.15.40. Para o calculo de percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a
seguinte férmula: D =[1- (R/M)]x100. Onde:

D = % de redugdo na concessao onerosa no més de recesso/greve
R = n? refei¢des servidas no més de recesso/greve
M = média de refei¢Ges servidas nos meses sem recesso/greve

3.12.15.41. Nao sera permitido atraso. Em caso de ocorréncia, que implicara em infracdo, o
horario de atendimento deve ser estendido pelo mesmo periodo do atraso. O horario de
atendimento podera ser alterado de acordo com determinac¢do da Contratante e rotina do
Campus. Apds a comunicac¢do, a Contratada tera 48h (quarenta e oito horas) para adequacgao
a mudancga.

3.12.15.42. A Contratada deverd manter no local da prestacdio do servico, numero
suficiente de empregados para executar adequadamente o preparo, fornecimento e a
distribuicdo das refeicdes sem interrup¢cdes e atender os usudrios do Restaurante
Universitario com qualidade e rapidez, com fluxo adequado, para ndo ocorrer demora nas
filas, incluida a venda on-line e antecipada de tickets .

3.12.15.43. A Contratada devera dimensionar adequadamente os seus recursos humanos
por meio de parametros ou indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco
na qualidade dos servicos prestados, para atender ao numero de usuarios do Restaurante
Universitario.

3.12.15.44. A Contratante podera solicitar revisdo do nimero de funciondrios previsto no
guadro de pessoal da Contratada quando assim achar conveniente.

3.12.15.45. Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por excesso
de usudrios ou incidente que impeca a distribuicdo de alimento, a empresa deverd substitui-
los por alimentos de igual valor nutritivo, comunicando de imediato ao Fiscal do Contrato. Em
caso de problema com fornecedor, que impeca o preparo e distribuicdo de alimento previsto
no cardapio, a solicitacdo de alteracdo devera ser formalizada e devidamente justificada com
antecedéncia minima de 24h (vinte e quatro horas) para sua aprovacdo, mediante
comunicacdo por escrito, para registrar documentalmente todas as tratativas realizadas entre
a Contratada, a Contratante e a empresa fornecedora.

3.12.15.46. A Contratada deverd manter planejamento de esquemas alternativos de
trabalho e planos de contingéncia para situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua,



energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
manutencdo dos servicos objeto do contrato.

3.12.15.47. A Contratante subsidiara refeicdes aos seus estudantes e outros eventuais
beneficidrios, de acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle sera realizado
por sistema de informatica desenvolvido pela UFMS.

3.12.15.48. A Contratante deverd disponibilizar e manter um sistema adequado, confidvel
e auditdvel de controle do numero de refeicbes fornecidas diariamente, competindo a
Contratada a sua operacdo e fornecimento de relatério do fechamento diario e mensal do
controle de refeicdes.

3.12.15.49. A Contratada deverd disponibilizar material sobre alimentacdo adequada e
saudavel (Educacdo Alimentar e Nutricional para a comensalidade), podendo utilizar de
parcerias de projetos e materiais disponibilizados pela Contratante.

3.12.15.50. Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de controle
informatizado sera disponibilizado pela Contratante. Cabera a Contratante a instalacdo e
manutencdo do sistema de controle informatizado, da rede de computadores e internet para
atender o sistema de concessao de subsidios.

3.12.15.51. Demais equipamentos para emissdao de cupom fiscal ou nota fiscal, deverdo ser
fornecidos e instalados pela Contratada. E de responsabilidade da Contratada a manutengdo
preventiva e corretiva desses itens. Na hipdtese de dano, defeitos ou mau funcionamento de
quaisquer desses itens, cabe a Contratada a substituicdao imediata do item danificado.

3.12.15.52.  Os usudrios que eventualmente contarem com subsidio alimenticio integral por
parte da UFMS, ndo devem efetuar nenhum tipo de pagamento a Contratada. Para os
usudrios que receberem subsidio alimenticio integral, a Contratada devera registrar que o
usudrio usufruiu da refeicdo naquele dia e hordrio para posterior ressarcimento da
Contratante a Contratada. Os usudrios que contarem com subsidio alimenticio parcial por
parte da Contratante, devem efetuar pagamento parcial da refeicdo a Contratada. Para os
usudrios que receberem subsidio alimenticio parcial por parte da Contratante, a Contratada
devera registrar que o usudrio usufruiu da refeicdo naquele dia e horario para posterior
ressarcimento da Contratante a Contratada.

3.12.15.53. Todas as refei¢bes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional
de controle informatizado.

3.12.15.54. A Contratante fara a checagem dos quantitativos informados pela Contratada
por meio de sistema proprio de controle. O sistema de controle informatizado sé podera
operar em modo off-line nas hipdteses de falta de energia elétrica no RU ou falha nos
sistemas de comunicacgdo (internet e /ou rede) que ndo permitam que as operagdes ocorram
on-line, devidamente informadas ao Fiscal Técnico. Em caso de operar em modo off-line, a
Contratada podera utilizar de listas manuais disponibilizadas pela Contratante, para
fornecimento de refei¢des.

3.12.16. Cronograma de realizacdo dos servicos: os servicos deverdo ser prestados a
comunidade académica da UFMS conforme as datas de inicio e fim do Calendario Académico
letivo. Disponivel em: <https://prograd.ufms.br/calendario-academico/>.

3.12.17. Este servico serd realizado sendo o cronograma conforme o calendario
académico da UFMS. As refeicGes e a comercializacdo paralela deverao ser servidas em dias
Uteis de segunda a sexta (café da manhd, almoco e jantar) e aos sabados (café da manha e
almogo), conforme os dias letivos previstos no calendario académico da Contratante.

3.13. Local e horario da prestagao dos servigos
3.13.1. Os servicos serdao prestados nos seguintes enderecos:
3.13.1.1. Os servicos do Lote Il deverdao ser prestados no endereco Av. Ranulpho

Marques Leal, 3484 - Distrito Industrial I, Trés Lagoas - MS, 79613-000;



3.13.1.2. Os servicos serdo prestados no seguinte hordrio: Os horarios e dias de
atendimento previstos para a distribuicdo do café da manhd, almoco e jantar no Restaurante
Universitario deverdo seguir a Tabela 3.

Tabela 3 - Hordrios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café
da manh3, do almoco e do jantar no Restaurante Universitério.

Refei¢do Horario de atendimento Dias da semana
Café da manha 6h30 as 9h Segunda-feira a Sdbado
Almoco 10h30 as 14h Segunda-feira a Sabado
Jantar 17h30 as 20h30 Segunda-feira a Sdbado
Comercializagdo Paralela 06h30 as 20h30 Segunda-feira a Sdbado
Comercializacdo Paralela 06h30 as 14h Sabados
Observagdes.:

| - matutino: compreende as aulas realizadas no hordrio das 7h15 as 12h25, de
segunda-feira a sdbado, com intervalo das 9h15 as 9h25;

Il - vespertino: compreende as aulas realizadas no horario das 13h15 as 18h25,
de segunda-feira a sabado, com intervalo das 15h15 as 15h25;

[l - noturno: compreende as aulas realizadas no horario das 18h30 as 22h40,
de segunda a sextafeira com intervalo das 20h30 as 20h40, e aos sabados nos turnos
matutino e vespertino; e

IV - A comercializacdo paralela devera ocorrer concomitante a distribuicdo das
principais refeicdes (café da manhd, almogo e jantar) e devera obedecer sistematicamente
todos os preceitos que envolvem e/ou caracterizam a alimentac¢do saudavel.

4, CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. N3o sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, conforme possibilita
0§29, art. 122 da Lei 14.133/2021.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor total da contratagdo é de RS 1.801.542,64 (um milh3o, oitocentos e um

mil quinhentos e quarenta e dois reais e sessenta e quatro centavos).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da execu¢do do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacdo.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao contratado dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condi¢Oes a ele referentes

encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato, os quais serdo
transcritos no respectivo instrumento.

6.2. Critério de medicao e pagamento

6.2.1. A avaliacdo da execugdo do objeto utilizard o Instrumento de Medicao de
Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo VIII.

6.2.2. Serd indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade
verificada, sem prejuizo das sang¢des cabiveis, caso se constate que o Contratado:

6.2.2.1. nao produziu os resultados acordados,



6.2.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as
atividades contratadas; ou

6.2.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do
servico, ou os utilizou com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

6.2.3. A utilizacdo do IMR n3do impede a aplicagdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliacdo da prestacdo dos servicos.

6.2.4. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os
seguintes critérios:

6.2.4.1. A avaliacdo serd mensal, para fins de faturamento e pagamento e observara o
periodo de faturamento da nota fiscal;

6.2.4.2. Os servicos serdao medidos utilizando-se do relatério de fechamento mensal da
Contratada, por meio dos dados obtidos do Sistema Reggio de gerenciamento de pagamento
de subsidios, bem como venda e gestdo de créditos e cameras de filmagem; e dados
apresentados em relatdrio mensal da fiscalizacdo do contrato com os devidos registros do
monitoramento periddicoda execucdao do objeto do contrato e a devida mensuracdo da
adequacado atingida.

6.2.4.3. A UFMS pagard unitariamente, somente a diferenca do valor contratado das
refeicdes, do valor cobrado diretamente dos estudantes subsidiados, considerando as
refeicOes efetivamente consumidas e atestadas pela fiscalizagdo do contrato.

6.2.5. Do valor total apurado mensal sera descontado o valor correspondente a
aplicagdo do Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), relativos a ineficiéncia da
Contratada no atendimento dos indicadores estabelecidos.

6.2.6. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliacdao da
execucao do objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao
dos servicos realizada. Em hipdtese alguma, serd admitido que a prdépria Contratada
materialize a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada. A
Contratada podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que poderd ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios
ao controle do prestador.

6.2.7. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do
servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos
toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, ensejara a aplicacao de
sancOes administrativas previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente,
podendo culminar em rescisdao contratual, conforme disposto nos artigos 104 e 139 da Lei n.2
14.133, de 12 de abril de 2021.

6.2.8. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessdrias ao fiel cumprimento das cldusulas
contratuais, conforme o disposto no Art. 117 da Lei n.2 14.133, de 12 de abril de 2021.

6.2.9. As disposigdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII
da Instrucdo Normativa SLTI/MP n.2 05, de 2017, aplicdvel no que for pertinente a
contratagao.

6.2.10. A fiscalizagdo de que trata esta cldusula nao exclui nem reduz a
responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade,
ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material
inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade
da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o Art. 120 da Lei
n.2 14.133, de 2021.

6.3. Do recebimento



6.3.1. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelos
fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n?
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n? 11.246, de 2022).

6.3.2. O prazo para recebimento provisério serd contado do recebimento de
comunicacdo de cobranca oriunda do Contratado com a comprovacao da prestacdo dos
servigcos a que se referem a parcela a ser paga.

6.3.3. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
técnico. (Art. 22, X, Decreto n2 11.246, de 2022).

6.3.4. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do
objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias
de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n? 11.246, de 2022).

6.3.5. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento
provisorio sob o ponto de vista técnico e administrativo.

6.3.6. Para efeito de recebimento provisorio, serd considerado para fins de
faturamento o periodo mensal.

6.3.7. Ao final de cada periodo de faturamento:

6.3.7.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagbes da
execugao do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos
servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que
poderd resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

6.3.7.2. o fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizagdo dos dispéndios
concernentes aos salarios e as obriga¢Oes trabalhistas, previdencidrias e com o FGTS do més
anterior, dentre outros, emitindo relatério que serd encaminhado ao gestor do contrato.

6.3.8. Serd considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do
termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

6.3.9. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizacdo ndo atestar a ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas
as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério. (Art. 119
c/cart. 140 da Lei n? 14133, de 2021).

6.3.10. A fiscalizagdo ndo efetuard o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de servicos
até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
recebimento provisério.

6.3.11. O recebimento provisdrio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusado
de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

6.3.12. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em
desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem
prejuizo da aplicacdo das penalidades.

6.3.13. Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado
deverd conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do
contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar
necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

6.3.14. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias,
contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade



competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente
aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

6.3.14.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo
Contratado, com menc¢do ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento. (Art.
21, VI, Decreto n? 11.246, de 2022).

6.3.14.2. Realizar a andlise dos relatdrios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa,
indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as
respectivas corregoes;

6.3.14.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

6.3.14.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor
exato dimensionado pela fiscalizacdo.

6.3.14.5. Enviar a documentacgdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagao
dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdao e
gestao.

6.3.15. No caso de controvérsia sobre a execu¢do do objeto, quanto a dimensdo,
qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021,
comunicando-se a empresa para emissdao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da
execuc¢do do objeto, para efeito de liquida¢do e pagamento.

6.3.16. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugao, pelo
Contratado, de inconsisténcias verificadas na execu¢do do objeto ou no instrumento de
cobrancga.

6.3.17. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil
pela solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execugao do contrato.

6.4. Liquidagao

6.4.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo
de dez dias uteis para fins de liquidacdo, na forma desta secdo, prorrogdveis por igual
periodo, nos termos do art. 72, §32 da Instru¢do Normativa SEGES/ME n? 77/2022.

6.4.2. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a
possibilidade de prorrogacdao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos
valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n2 14.133, de 2021.

6.4.3. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou
Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:
I) o prazo de validade; 1) a data da emissao; I11) os dados do contrato e do érgdo Contratante;
IV) o periodo respectivo de execuc¢do do contrato; V) o valor a pagar; e VI) eventual destaque
do valor de retencdes tributdrias cabiveis.

6.4.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que
impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as
medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdo da
situacdo, sem 6nus ao Contratante.

6.4.5. A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos



oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n2 14.133/2021.

6.4.6. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para:
6.4.6.1. verificar a manutencdo das condicbes de habilitacdo exigidas;
6.4.6.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo/contratacdo

no ambito do 6rgdo ou entidade, tais como a proibi¢cdo de contratar com a Administragdo ou
com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

6.4.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado,
serd providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

6.4.8. N3o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o
Contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
guanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessdrios para garantir o
recebimento de seus créditos.

6.4.9. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas
necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente,
assegurada ao Contratado a ampla defesa.

6.4.10. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdao realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado nao regularize
sua situagao junto ao SICAF.

6.5. Prazo de pagamento

6.5.1. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados
da finalizacdo da liquidacdo da despesa, conforme se¢do anterior, nos termos da Instrucao
Normativa SEGES/ME n2 77, de 2022.

6.5.2. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serao
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua
efetiva realizacdo, mediante aplicagio do indice Nacional de Preco ao Consumidor Amplo
(IPCA) de corre¢cdo monetaria.

6.6. Forma de pagamento

6.6.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pelo Contratado.

6.6.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancdria para pagamento.

6.6.2.1. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na
legislacdo aplicavel.

6.6.3. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando
houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais
estabelecidos na legislagao vigente.

6.6.4. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n2 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributdria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributdrio favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1. Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um
ano contado da data do orcamento estimado, em 11/04/2025.



7.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado,

0s precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice

Nacional de Preco ao Consumidor Amplo (IPCA) publicado pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a

ocorréncia da anualidade.

7.3. O valor da concessdo sera corrigido com base no indice de Variacdo de
Aluguéis Residenciais (IVAR), publicado pela Fundac¢do Getulio Vargas, no intervalo minimo de
um ano, contado a partir da data limite para a apresentacdo da proposta.

7.4, Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.5. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o
Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada pela ultima variagcdo conhecida,
liguidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) ofs) indice(s)
definitivo(s).

7.6. Nas afericGes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do),
obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.7. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser
extinto(s) ou de qualquer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), serd(3ao) adotado(s), em
substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdao entao em vigor.

7.8. Na auséncia de previsdao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo
novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo
aditivo.

7.9. O reajuste serd realizado por apostilamento.
8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
8.1. Sao obrigacdes do CONTRATANTE:
8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagcdes assumidas pelo

CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢cdes estabelecidas no Termo de
Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecdes,
imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas na execucdao do objeto contratual,
fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as
suas expensas, certificando-se de que as solu¢des por ele propostas sejam as mais
adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato e o cumprimento das
obrigacdes pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal relativa a parcela
incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando
houver controvérsia sobre a execu¢ao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e
guantidade, conforme o art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a
execucdo do objeto, no prazo, forma e condicdes estabelecidos no presente Contrato e
no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sanc¢des previstas na lei e neste Contrato;
8.1.8. N3do praticar atos de ingeréncia na administracio do CONTRATADO, tais
como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou



indiretamente o objeto contratado;

8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser
pago pelo CONTRATADO;

8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinacio com funciondrio do
CONTRATADO;
8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos

salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execucdo de tarefas fora
do escopo do objeto da contratacdo; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam intervencdo indevida da
Administracao na gestao interna do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o érgdo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido
para adocdo das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacbes pelo
CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacGes e reclamacgdes
relacionadas a execugdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos
manifestamente impertinentes, meramente protelatdrios ou de nenhum interesse para a
boa execuc¢do do ajuste;

8.1.10.1. A Administracdo terd o prazo de 30 dias, a contar da data do
protocolo do requerimento para decidir, admitida a prorrogagao motivada, por
igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio
econdmico-financeiro feitos pelo CONTRATADO no prazo maximo de 30 dias;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracdao de descumprimento de cldusulas contratuais;

8.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipdtese de posterior alteracdao do projeto
pelo CONTRATANTE, no caso do art. 93, §29, da Lei n2 14.133, de 2021.

8.2. A Administracdao nao responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a execu¢ao do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGCOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obriga¢des constantes deste Contrato e
de seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinacgdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato
ou autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total
ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servigcos nos quais se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais
empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdao do objeto,
bem como por todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da execuc¢do contratual pelo
CONTRATANTE, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia,
caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro



de Fornecedores — SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, os
seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;
9.5.3. certiddoes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou
Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;
9.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e
9.5.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacbes previstas em Acordo,

Convencdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacGes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da
situacdo, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execucdao do
objeto contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que nao
esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de
pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obriga¢Oes assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilita¢do na licitacao;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para
aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legisla¢ao;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagao dos empregados que preencheram as referidas
vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n? 14.133, de 2021;

9.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranca do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessdrios ao perfeito cumprimento das cldusulas
deste contrato, com habilitagdao e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servicos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo
pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o
local de execucdo do objeto e nas melhores condicdes de seguranca, higiene e disciplina;



9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para andlise e
aprovacdo, quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do
memorial descritivo ou instrumento congénere;

9.20. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a
seguranca e a saude no trabalho;

9.21. N3o submeter os trabalhadores a condi¢cbes degradantes de trabalho, jornadas
exaustivas, serviddo por divida ou trabalhos forcados;

9.22. N3o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de
idade, exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada
a legislacdo pertinente;

9.23. N3o submeter o menor de dezoito anos de idade a realizacdo de trabalho
noturno e em condi¢des perigosas e insalubres e a realizacdo de atividades constantes na
Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n2 6.481, de 12 de junho
de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagdo, violéncia
e assédio no ambiente de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administracao no local da obra ou do servigo para
representd-lo na execug¢ao do contrato;

9.25.1. A indicagdo ou a manutengdo do preposto da empresa podera ser
recusada pelo 6rgdao ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a
empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.26. Ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, cOnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do
CONTRATANTE ou de agente publico que tenha desempenhado fun¢do na licitacdo ou que
atue na fiscalizacdo ou gestao do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n?
14.133, de 2021;

9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pelo CONTRATANTE ou
por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem
como aos documentos relativos a execugcao do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo
o que for necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em
condicbes adequadas ao cumprimento das normas de salde, seguranca e bem-estar no
trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e equipamentos de
protecdo coletiva (EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos,
bem como aos documentos relativos a execu¢do do contrato;

9.32. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servigos, de modo a
conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que
integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas
da Administracdo;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o
CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de
evitar desvio de fungao.



10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n? 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os
dados pessoais a que tenham acesso em razao do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento
de contratacdo, independentemente de declaracdo ou de aceitacdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que
justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das
hipdteses permitidas em Lei.

10.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre
todos os contratos de suboperacdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo
CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do
CONTRATADO elimina-los, com excecdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas
em que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de comprovacdo do
cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto nao prescritas essas
obrigagdes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres,
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.
10.7. O CONTRATADO deverd exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS

cumprimento dos deveres da presente cldusula, permanecendo integralmente responsavel
por garantir sua observancia.

10.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa
cldusula, devendo o CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovacao
formulados.

10.9. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE,
prorrogdvel justificadamente, quaisquer informacdes acerca dos dados pessoais para
cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente
aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente
virtual controlado, com registro individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art.
37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizacao,
em caso de eventuais omissoes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato
interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela Administracdo nas
hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao
tratamento de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a
ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverao ser
comunicados a autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO

11.1. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da

Lei n? 14.133, de 2021, podendo o Contratado optar pela caucdao em dinheiro ou em titulos
da divida publica, seguro-garantia, fianca bancdria ou titulo de capitalizacdo, em valor
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratacdo.

11.2. Em caso de opcdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria deverd



apresenta-la, no maximo, até a data de assinatura do contrato.

11.2.1. A apdlice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do
contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo
em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

11.2.2. Caso o adjudicatdrio ndo apresente a apodlice de seguro de garantia antes da
assinatura do contrato, ocorrera a preclusdo do direito de escolha dessa modalidade de
garantia.

11.2.3. A apdlice de seguro-garantia deverd acompanhar as modificacbes referentes a
vigéncia do contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

11.2.4. Serda permitida a substituicdo da apodlice de seguro-garantia na data de
renovacdo ou de aniversario, desde que mantidas as condicGes e coberturas da apdlice
vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvados os periodos de suspensdao
contratual.

11.2.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apodlice
de seguro de garantia antes da assinatura do contrato, deverd apresentar, no prazo maximo
de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da
assinatura do contrato, comprovante de prestagao de garantia nas modalidades de cauc¢ao
em dinheiro ou titulos da divida publica, fianga bancaria ou titulos de capitalizacao.

11.3. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo
Contratado, deverd ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa
Econdmica Federal, com corre¢do monetaria. 4.9. Caso a opgao seja por utilizar titulos da
divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em
sistema centralizado de liquidacdo e de custdédia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério competente.

11.4. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por
banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central
do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do
Cadigo Civil.

11.5. Na hipdétese de opcdo pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser
custeada por pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de
instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacao regulamente constituidas e
autorizadas pelo Governo Federal.

11.5.1. O titulo de capitalizacdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente

com as condi¢des gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de

capitalizacdo foi aprovado pela Susep (art. 89, IlI, da Circular SUSEP n2 656, de 11 de margo de
2022).

11.6. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de
nao aceita¢do, o pagamento de:

11.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do nao
adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

11.6.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

11.7. obrigacles trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o
FGTS, ndo adimplidas pelo Contratado.

11.8. Em caso de seguro-garantia, a apdlice deverd ter cobertura para pagamento
direto ao empregado apds decisdo definitiva em processo administrativo que apure montante
liguido e certo a ele devido em razdo de inadimpléncia do Contratado, independentemente
de transito em julgado de decisdo judicial.

11.9. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a



garantia deverd ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
guando da contratacao.

11.10. Na hipdtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da
Administracdo, o Contratado ficard desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a
apolice de seguro até a ordem de reinicio da execu¢cdo ou o adimplemento pela
Administrac3o.

11.11. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de
gualquer obrigacdo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo maximo
de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da
data em que for notificada.

11.12. O Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a
matéria.
11.12.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo

Contratante quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao de descumprimento
de clausulas contratuais.

11.12.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a
vigéncia da apdlice, sua caracterizagdo e comunica¢do poderao ocorrer fora desta vigéncia,
nao caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos
prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n°
662, de 11 de abril de 2022.

11.13. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da carta fianga, autorizagao para a
liberacdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao
resgate do titulo de capitalizacdo, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante
termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

11.13.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observard a
regulamentacgdo da Susep.

11.13.2. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do
término da vigéncia da apdlice

11.14. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execu¢do do contrato
ou apods a sua extingdo por culpa exclusiva da Administracao e, quando em dinheiro, sera
atualizada monetariamente.

11.15. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista neste Termo de Referéncia.

11.16. O garantidor n3ao é parte para figurar em processo administrativo instaurado
pelo Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢Ges a contratada.

11.17. A garantia de execugdo é independente de eventual garantia do produto ou
servigo prevista neste Contrato.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
12.1. As regras acerca de infragdes e sancbes administrativas referentes a execucao

do contrato sdao aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato, as quais
serao transcritas neste respectivo instrumento.

12.2. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n? 14.133, de 2021, e

conforme a Resolugdo 446-CD/UFMS (Manual de Procedimentos para Aplicacdo de Sangdes
Administrativas a Empresas Contratadas pela Fundacdo Universidade Federal de Mato Grosso
do Sul), disponivel em: <https://proadi.ufms.br/files/2024/02/resolucao-446-cd.ufms-

21.12.2023.pdf>, o Contratado que:

a) der causa a inexecucdo parcial do contrato;



b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a
Administracdo ou ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucgdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da
contratacdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a
execugdo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execuc¢do do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de
2013.

12.3. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracbes acima descritas as
seguintes sangdes:

12.3.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato,
sempre que ndo se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

12.3.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que nao se justificar a imposicao de
penalidade mais grave;

12.3.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as
” Hf”' o _n

condutas descritas nas alineas “e”, g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas
“b”, “c” e “d”, que justifiguem a imposi¢ao de penalidade mais grave.

12.3.4. Multa:

12.3.4.1. Moratéria, para as infragdes descritas, de 1% (um por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias.

12.3.4.2. Moratédria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do
prazo fixado para apresentagao, suplementagao ou reposi¢cao da garantia; O atraso superior a
25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou reposicdo da garantia autoriza a
Administracdo a promover a extincdo do contrato por descumprimento ou cumprimento
irregular de suas cldusulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

12.3.4.3. Compensatoria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” de 15%
(quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagao.

12.3.4.4. Compensatodria, para a inexecucdo total do contrato prevista acima na alinea
“c”, de 15% (quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.

12.3.4.5. Compensatéria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 10% (dez por
cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacdo.

12.3.4.6. Compensatodria, em substituicdo a multa moratdéria para a infracdo descrita
acima na alinea “d”, de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacdo.

12.3.4.7. Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 10% (dez por
cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacdo.

12.4. A aplicagdao das sangOes previstas neste Termo de Referéncia nao exclui, em
hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacdo integral do dano causado ao Contratante.

12.5. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

12.6. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo



de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao.

12.7. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse
valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente.

12.8. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15
(quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade
competente.

12.9. A aplicacdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure
o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no
caput e paragrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de
impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.9.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditdrio, as notificagcdes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como
os cadastrados pela empresa no SICAF.

12.9.2. Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados
no Sicaf serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegagdo de
desconhecimento das comunicac¢des a eles comprovadamente enviadas.

12.10. Na aplicagdo das sang¢des serdao considerados:

12.10.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

12.10.2. as peculiaridades do caso concreto;

12.10.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

12.10.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

12.10.5. a implanta¢do ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme

normas e orientagdes dos orgdos de controle.

12.11. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou
em outras leis de licitacbes e contratos da Administracdo Publica que também sejam
tipificados como atos lesivos na Lei n? 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade
competente definidos na referida Lei.

12.12. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos
previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusdao patrimonial, e, nesse caso,
todos os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a
empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o
Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia.

12.13. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da
data de aplicagao da sangao, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por
ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas InidGneas e
Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito
do Poder Executivo Federal.

12.14. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade
para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n? 14.133,
de 2021.

12.15. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes
de multa administrativa e/ou indeniza¢des, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser
compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido drgao



decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n®
26, de 13 de abril de 2022.

13. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1. O contrato serd extinto quando vencido o prazo nele estipulado,
independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes
contraentes .

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem O6nus para o
CONTRATANTE, quando este ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade
ou quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

13.3. A extincdo nesta hipdtese ocorrerd na proxima data de aniversario do contrato,
desde que haja a notificaggo do CONTRATADO pelo CONTRATANTE nesse sentido com pelo
menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem
ocorra com menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrerd
apos 2 (dois) meses da data da comunicacdo.

13.5. O contrato poderd ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele
estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da
Lei n? 14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla
defesa.

13.6. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.7. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa
nao ensejara a extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.8. Se a operacdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser
formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.

13.9. O termo de extin¢do, sempre que possivel, sera precedido:
13.9.1. Do balangco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;
13.9.2. Da relacdao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.9.3. Das indenizag¢des e multas.
13.10. A extincdo do contrato n3dao configura dbice para o reconhecimento do

desequilibrio econémico-financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio
de termo indenizatdrio.

13.11. O CONTRATANTE podera ainda:

13.11.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a
garantia prestada a ser executada, conforme legislacdo que rege a matéria; e

13.11.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos
causados a Administracdo, nos termos do inciso |V do art. 139 da Lei n.2 14.133, de 2021,
reter os eventuais créditos existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do
contrato.

13.12. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém
vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do drgao ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau.



14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERAGOES

14.1. Eventuais alteracBes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e
seguintes da Lei n2 14.133, de 2021.

14.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, os
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes
poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

14.4. As alteracOes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de
termo aditivo, submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo
nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipétese em que a
formalizacdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

14.5. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por
simples apostila, dispensada a celebra¢do de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n®
14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTAGAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contrata¢do correrao a conta de recursos
especificos consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dota¢do abaixo
discriminada:

[ - Gestéo/Unidade: 15269/154054;

- Fonte de Recursos: 1000000000 - Recursos Livres da Unido; 1050000112 -
Recursos Proprios Livres da UO;

I - Programa de Trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 - Funcionamento de
Instituigbes Federais de Ensino Superior no estado de MS; 12.364.5113.4002.0054 -
Assisténcia ao estudante de Ensino Superior no estado de MS;

V- Elemento de Despesa: 3390.39 - Outros servigos de terceiros - PJ;

V- Plano Interno: 231041 - A¢do: 20RK - Funcionamento de Instituicbes
Federais de Ensino Superior no Estados de MS - PO: 0000 - Funcionamento; 231051
- Ac¢lio: 4002 - Assisténcia ao Estudante do Ensino Superior - P.O. 0002 - PNAES
Despesas diversas; e

VI - Nota de Empenho: 2025NE001521 e 2025NE001546.

15.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds
aprovacdo da Lei Orcamentdria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposicdes
contidas na Lei n? 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente,

segundo as disposi¢des contidas na Lei n? 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor
— e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal
Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de
2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei
n.2 14.133, de 2021, e ao art. 82, §29, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 72, 8§39, inciso V, do
Decreto n. 7.724, de 2012.



18. CLAUSULA DECIMA SETIMA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Mato Grosso do Sul, Secdo Judicidria de
Campo Grande para dirimir os litigios que decorrerem da execucao deste Termo de Contrato
gue ndo puderem ser compostos pela conciliacdo, conforme art. 92, §19, da Lei n2 14.133, de
2021.

Campo Grande, MS.
Pela FUNDAGCAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL - UFMS
HERCULES DA COSTA SANDIM

Pro-Reitor de Administracdo e Infraestrutura

Pela empresa RKV ALIMENTOS LTDA

ANEXO - |

Termo de Referéncia Digital n.2 370/2024 (5771054) - Anexos do Termo de Referéncia - SEI n2
5771055

Documento assinado eletronicamente por Thiago Suter
Silveira, Usuario Externo, em 21/08/2025, as 09:47,
conforme hordrio oficial de Mato Grosso do Sul, com
fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de
novembro de 2020.
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Documento assinado eletronicamente por Hercules da Costa
Sandim, Pré-Reitor(a), em 21/08/2025, as 10:02, conforme
horaério oficial de Mato Grosso do Sul, com fundamento no §
32 do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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] https://sei.ufms.br/sei/controlador_externo.php?

™4 acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
44 verificador 5830274 e o cddigo CRC 1EASBAO4.

SECRETARIA DE CELEBRAGAO E REGISTRO DE CONTRATOS E CONVENIOS

Av Costa e Silva, s/n° - Cidade Universitaria
Fone: (67)3345-7427
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